
Wir sind IHR Fullservice Foodtruck-Cateringpartner in Österreich und Umland. 
Unsere Küche - direkt bei ihrem Event - das ist die neue Art des Caterings!
Zusätzlich unterstützen wir in der kompletten Eventorganisation. 
Überlassen Sie nichts dem Zufall und setzen Sie auf langjährige
Branchenerfahrung und Professionalität

Wir sind
Familiär. Professionell. Individuell

B2B-Catering

Über uns

Pausenverpflegung
Hausmessen, Eröffnungen, Jubiläen
Mitarbeiterfeste, Team-Building
Weihnachtsfeiern, Jahresabschluss
PR-Event, Tagungen und Konferenzen

FAUGET

B2C-Catering
Geburtstagsfeiern, Jubiläen
Hochzeiten
& sonstige Feierlichkeiten!

jetzt Angebot einholen: 
+43 660 53 23 649
alex@limitless-catering.com
Alexander Zach 
Cateringleitung

www.limitless-catering.com

FINGERFOOD



So funktionieren unsere Fingerfood-Variationen
Unsere Fingerfood-Spezialitäten werden direkt in unserem Foodtruck frisch für

euch produziert. Alles wird vor Ort vorbereitet, sodass ihr immer die beste
Qualität bekommt. Im unserem Angebot findet ihr eine weitreichende Palette

unserer Kreationen - von kalt bis warm, von süß bis deftig ist alles dabei.

Frische & Qualität
Es wird direkt vor Ort produziert, zeitnah

 Warme Komponenten werden immer direkt nachproduziert

individuelles Fingerfood vorbestellen und in Niklasdorf abholen
 – perfekt für Partys oder Meetings.

(Vorbestellung nur für unser kaltes Sortiment möglich.)

Gerne beraten ich Sie bei einem Telefonat genauer.

UNSERER FINGERFOOD
KREATIONEN



Schinken-Käse-Wrap (A, G) 
Tortillia I Kräuterfrischkäse I Saunaschinken I Gauda

Falafel Wrap (A, N)
Tortillia I Hummus I Falafel I Rucola I getrocknete Tomate

Lachs Wrap (A, G, D)
Tortillia I Frischkäse I Räucherlachs I Sesam I Dill

UNSERE FINGERFOOD
KREATIONEN

U N S E R E  W R A P - H A P P E N

A U F G E S P I E S S T
Alpen-Spieß (G)

Käsewürfel I Putensalami I Gurke

Tortellini Spieße (A, C)
Tortellini mit Rinderfüllung I Mozzarellabällchen I getrocknete Tomate

Feta-Spieß (G)
Fetawürfel I Cherry-Tomate I Gurke I Olive

Melonen Spieße (G)
Melone I Prosciutto I Mozzarellabällchen I Basilikum

Weinviertler Spieß (G, H)
Käsewürfel I Weintraube I Walnuss

Brie Spieß (G, H)
Brie I Apfelstücke I Walnuss I Preiselbeeren



V A R I A T I O N E N  I M  G L A S
Wirtshaus-Variation (C, M)

Erdäpfelsalat I Vogerlsalat I Bauchspeckwürfel I Zwiebeln Kernöldressing

Mediteranter Nudelsalat (A)
Penne I Zucchini I getrocknete Tomate I Mais I Tomatensugo I Basilikum

Griechischer Salat (G)
Hirtenkäse I Paprika I Gurken I Zwiebeln I Oliven I Knoblauchvinaigrette

Couscous Salat (A)
Couscous I Paprika I Zwiebeln I Mais I pikante Vinaigrette mit Chili

U N S E R E  P L A T T E N

Hausgemachte Platten auf Schiefer 
- zusammengestellt nach Wunsch oder vorgefertigt:

Aktuell erhältlich: 
Steirsiche Schmankerlplatte I Italienische Antipastiplatte

für bis zu 15
Personen

U N S E R  J O U R G E B Ä C K
Mini Schnitzelburger

60g Wiener-Schnitzel I Mini-Kaisersemmerl I Salat I Tomate I Preiselbeere

Gemischtes Jourgebäck (in 30g oder 60g)
verschiedene Varianten mit oder ohne Fleisch



Mini Burger Variationen 
20g Bio-Rind aus Oberösterreich I Veggie I Pulled Pork

 Salat I Tomaten I verschiedene Toppings 
Mini Burger-Bun

Wrap-Variationen aus dem Hauptsortiment

Bowl-Variationen aus dem Hauptsortiment

Loaded Fries
Pulled Pork I Steakhouse Fries I BBQ-Sauce I Röstzwiebeln

Hähnchen-Spieße
Vakitori I Zwiebel-Paprika I Chili I Chicken Ananas

 

Chicken Wings

gefüllte Teigtaschen mit Gemüse 

Mini-Kartoffelgratin 

Aranaci Balls auf Erdäpfelpüree

H E I S S E S  F I N G E R F O O D

D I E  P A S S E N D E  E R G Ä N Z U N G

Frisches Obst und Früchte
Obstplatten I Beerenmix im Becher I Melonenvariationen I Obstspieße

Antipasti
Oliven I getrocknete Tomaten I Artischockenherzen I gefüllte Paprika I Pepperoni

Frisches Gebäck mit Aufstichen
Baguetts und Ciabatta I Jour-Gebäck I Mini-Semmeln I Laugengebäck I Grissini

ebenso im Angebot: Süßes Fingerfood!
Bitte ladet dafür die Speisekarte “Desserts” von unserer Website



Allergenkennzeichnung
A – Glutenhaltiges Getreide I B – Krebstiere I C – Eier I D – Fisch I E – Erdnüsse I F – Sojabohnen I G – Milch oder

Laktose I H – Schalenfrüchte (Nüsse) I L – Sellerie I M – Senf I N – Sesam I O – Sulfite I P – Lupinen I R – Weichtiere

Bruschetta
Tomatenwürfel I Zwiebeln
Tomatensugo I Basilikum 
auf frischem Ciabatta (A)

Falafel Wrap
Tortilla I Humus I Rucola 

getr. Tomaten (A,N) 

asiatischer Glasnudeln Salat
 Glasnudeln I Sellerie I Paprika

Karotten I Cashewnüsse
Sesamöl I Poree (H,L,N)

Willkommen zu unserer
kulinarischen Genussreise

Wirtshaus-Variation im Glas 
 Erdäpfelsalat I Vogerlsalat

Kernöldressing
Bauchspeckwürferl I Zwiebel

(C,M)

Mini-Schnitzel Burger 
Burger-Bun I Salatblatt

Schnitzel I Tomaten
Preiselbeeren (A,N)

Schinken-Käse-Wrap 
Tortillia I Kräuterfrischkäse
Saunaschinken I Gauda (G)

Alpen-Spieß
Käsewürfel I Putensalami I Gurke

(G)

Mediteraner Nudelsalat im Glas 
 Penne I Zucchini I getr.

Tomaten I Mais I Tomatensugo
Basilikum (A)Tortellini Spieße

Tortellini mit Rinderfüllung
Mozarellabällchen I getr. Tomate

(A,C)

Griechischer Salat im Glas 
 Hirtenkäse I Paprika I Gurken

Zwiebeln I Oliven
Knoblauchvinaigrette (G)

Feta-Spieß
Fetawürfel I Cherry Tomate

Gurke I Olive (G)

Yakitori Hähnchen Spieße
-mit Soja Sauce (N)
-mit Chili Sauce (N)

Lachs Wrap
Tortilia I Frischkäse

Räucherlachs I Sesam I Dill
(G,D)

=Veganes Gericht

Ein Beispiel wie wir unsere Konzepte ausgestalten könnten:



www.limitless-catering.com

Glückliche und gesättigte Kunden

FAUGET


